


DALE A ARMONA EL PUSH

1. PREPARACIONES

Antes de usar: enjuaga bien tu prensa francesa con agua

caliente para limpiarla y precalentarla.

Aqua: 600/1000 ml seran 3/5 tazas
Cafe: 40 g de polvo de cafe, equivalente a aproximadamente
cuatro cucharadas colmadas
(aproximadamente 65 g de café molido por litro)

CONSEJO |
Es mejor moler
siempre los granos
frescos, ya que el
café pre-molido
pierde suaroma e
intensidad. Para ello,
nuestro molinillo
de café manual es
perfecto ;)

CONSEJO 2
Grado de molienda:
mas bien grueso, es

decir, entre 7y 10
(escalade1=finoa
10 = grueso). El café
molido demasiado
fino obstruye el filtro
y se vuelve rapida-

mente amargo.

CONSEJO 3
Llenar completamen-
te la Prensa francesa

con agua, dejando
2 cm de borde. Solo
asi se puede prensar

correctamente el
café y filtrar adecua-
damente los restos

de polvo de café.

2.LLENAR

Estas listo: retira el tamiz y vierte el polvo de café preparado en la prensa

francesa vacia.



3. HERVIR EL AGUA
Hierve el agua y déjala enfriar a 94 °C durante unos minutos , -
para evitar que tu café se ,queme”y se vuelva amargo.

CONSEJO Y4 - EN GENERAL:

Tostado mas oscuro = Temperaturas mas bajas (~89 °C)
Tostados mas claros = Temperaturas mas altas (96 °C)

Vierte agua caliente sobre el polvo hasta que esté cubierto y déjalo reposar du-
rante 30 segundos (=, Blooming”). Esto permite que el café se desarrolle mejor.

Luego vierte el agua restante hasta la marca. Remueve de nuevo para que todo
se mezcle bien. Ahora puedes volver a poner la tapa(ino presiones el émbolo
todavia!) para mantener la temperaturay dejar infusionar durante 4 minutos.

CONSEJO 5

Para un sabor suave: dejar reposar unos 3 minutos
Para un aroma mas fuerte: dejar reposar unos b minutos

4. PRESIONAR
Remueve de nuevo y presiona lentamente y uniformemente el tamiz hacia
abajo. iZack! Vierte el café y disfruta de una taza heroica de cafeé.



ATENCION:
RIESGO DE

QUEMADURA Si deseas disfrutar del café mas tarde, asegurate de ver-
terlo en otra taza para evitar que se vuelva amargo.

Precaucion: Si el émbolo se presiona demasiado rapido, puede desarrollar-
se una sobrepresion y un chorro de café caliente puede salir por la abertura.

5. LIMPIAR

Es mejor desmontar completamente tu Prensa francesa después
de cada uso para eliminar todos los restos de café entre los filtros.
Puedes desenroscar facilmente el émbolo: isolo giralo!

Lavar a mano es muy delicado para el material. Alternativamente, también
puedes poner todas las piezas en el lavavajillas sin problemas.

BUENO SABER

A menudo se asocia la Prensa francesa con el café amargo.
iError! Un error comun es usar café pre-molido comercial.
El polvo es generalmente demasiado fino para la Prensa

francesa. Vale la pena moler los granos de café uno mismo.
Asi, el café es fresco, aromatico y del grado de molienda
adecuado.



FLECHA
Lamarcaenlatapaindicala
aberturainsertada en la tapa

protectora de aroma.

DOBLE PARED
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¢CAFE AGOTADO?

WOHOO!!, SNOOZE!, BAAMM!!, CREAMY!, LOVE!y ZACK!

Nuestro café Morgenheld esta disponible en seis variedades heroicas,
desde relajadas y suaves hasta fuertes y audaces. iSimplemente
pruebay disfruta! iPuedes encontrar suministros y otros accesorios
para café en nuestra tienda!




MANVAL DE INSTRUCCIONES
PRENSA FRANCESA
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