


TONn BOOST DE CAFE
1. PREPARATIFS

Avant la premiere utilisation, nous vous recommandons de nettoyer
soigneusement votre cafetiére a espresso. Voici nos conseils pour vous:

CONSEIL | CONSEIL 2
Lors de la premiere utilisation, Ensuite, vous pouvez préparer la
remplissez simplement d'eau premiere portion de café, veuillez
(sous la soupape) sans poudre et ne pas la boire et lajeter.
faites bouillir avec le couvercle
fermé.
Eau: 200/ 300 ml pour 4/ 6 tasses d'espresso
Cafe: Moudre les grains de café finement a moyennement, c'est-a-dire

avec un chiffre de 4 a5 (Echelle de 1=fin a 10 = grossier)

2. REMPLISSAGE

Allons-y: Dévissez le récipient inférieur de votre cafetiere, retirez le filtre et
remplissez la chaudiere d'eau jusqu’en dessous de la soupape. Maintenant,
le filtre peut également étre rempli avec votre café fraichement moulu.
Placez le filtre dans la chaudiére deau et remplissez-le de poudre jusqu‘au
bord. Lissez doucement la poudre - veuillez ne pas appuyer fort.
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o CONSEIL 3 CONSEIL 4
IMPORTANT: Ne remplissez I'eau Prechauffez I'eau afin que votre
que jusqu'en dessous de la soupa- cafetiere a espresso puisse chauffer
pe ! La soupape doit toujours étre lentement et que votre café ne brdle
libre et ne doit pas étre obstruée pas et ne devienne pas amer en
par des dépots de calcaire. raison d'un chauffage trop rapide.

3. ASSEMBLAGE DE LA CAFETIERE A FILTRE
Vissez maintenant les deux parties ensemble. ATTENTloN '
Assurez-vous que tout est correctement positionné et SICA CHAUFFE T.;?OP
solidement fermé. Fermez le couvercle. L"NOX PEUT CHANGEI%
UN PEY )3 COULEUR

4. PREPARATION DU CAFE
Placez maintenant la cafetiere a espresso sur la cuisiniere
a feu moyen. Jamais sans eau! Pendant ce processus, I'eau dans la chau-
diere commence a bouillir, créant une pression excessive. Le cafeé filtré
passe a travers le filtre via le tube de montée dans la verseuse supérieure.

Sivous entendez des bulles ou un sifflement, tout le café est dans la verseuse
supérieure. Retire immédiatement la cafetiere du feu pour éviter qu'une
pression dangereuse ne se forme ou que le matériau de la cafetiére ne se
décolore. De plus, sinon ton café brdlera et deviendra amer. De plus, vous



VOTRE PROPRE

SECURITE .
pouvez maintenir la partie inférieure (le réservoir) sous l'eau RESTEZ
froide pendant 3 secondes pour éviter une sur-extraction. TOUJOURS
Maintenant, vous pouvez verser votre café héroique dans une ATTENTIF!

tasse préchauffée et en profiter!

5. NETTOYAGE ET ENTRETIEN
Une fois que votre cafetiere a espresso sest refroidie, nous vous recom-
mandons de rincer le réservoir avec de l'eau froide pour éviter un golt amer
dans votre cafetiere. Un lavage a la main a I'eau chaude est tres doux pour le
matériau. Alternativement, vous pouvez mettre toutes les pieces facilement
dans le lave-vaisselle.
IMPORTANT: Séchez soigneusement toutes les pieces, en particulier le
filtre et la soupape de sécurité. Cela évitera 'accumulation de calcaire et
garantira le bon fonctionnement et la sécurité de votre cafetiere a espres-
so. |l est préférable de souffler dans la soupape
et le filtre. Vérifiez également régulierement
si toutes les joints sont intacts, car
cest la seule fagon de garantir un 1
fonctionnement fluide(.; SAV‘EZ_VOUS QUE .t"
Le detartrage réqulier est La poudre de café trop finement m;)ulue nbeirue .
également tres pas adaptée aux cafetieresa espress’o ?Elle Ot ZntraTnel’
important! Q4 filtre (tout comme la poudre trop tassée) et peu )

\ . ; De plus, le cafe trop

une pression excessive dangereuse. Ue p

i te fagon, il est toujours
i ient rapidement amer. De tou ile
o erable de café frais alabonne

use expérience

préférable de moudre les grains afe-
Clest ainsi que 'on obtient une délicie
de café héroique !

o taille,
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COHSEIL poignée - pendant et

BESOIN DE MOINS DE TASSES? apres la préparation !
UTILISE NOTRE
FILTRE )

REDUCTEUR \2
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PARTIE SUPERIEURE DE
LA CAFETIERE

FILTRE FIN
JOINT DETANCHEITE 5 u@w
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remplissez
INSERTION D’ENTONNOIR jusquau bord et
EN ACIER INOXYDABLE lissez doucement
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BOUILLOIRE A EAU = R' e.ms ; 0€W/~
ne doit pas étre chauffée
sans liquide. Cela peut max. jusquen dessous de la

entrainer une surpression soupape de sécurité
et une déformation.

Comment [utiliser

SAFETY VALVE

convient pour les cuisiniéres a induction, les plaques vitrocéramiques,
les cuisinieres électriques et les cuisiniéres a gaz



my.morgenheld.com/good-to-know/Morgenheld-Espressokocher-Premium-so-gehts-de.mp4

COMMENT UTILISER LE FILTRE REDUCTEUR :

P

pode

rédl.;i Remplir dyepafé moulu jusquau
- Yy bord supérieur et presser
café de moitié légerement, puis visser la
bouilloire avec la partie
supérieure de la cafetiére et
préparer un délicieux cafeé.

TAMIS DE REDUCTION —» ———&— e INSERER LE TAMIS DE
REDUCTION AVEC LA POIGNEE
" RONDE VERS LE HAUT
POUDRE A ESPRESSO

Le tamis de réduction s’enclenche ici.
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INSERTION D’ENTONNOIR

INSERER L'ENTONNOIR

Comment [utiliser

BOUILLOIRE A EAU

REMPLIR LA
MOITIE DE L'EAU
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CAFE EPUISE?

WOHOO!!, SNOOZE!, BARMM!!, CREAMY!, LOVE! et ZACK! Notre café
Morgenheld est disponible en six variétés héroiqguement chaudes, de
détendu et doux a puissant et corsé. Il vous suffit de les essayer et de
les savourer! Pour vous réapprovisionner et pour dautres accessoires
a café, rendez-vous dans notre boutique.
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