


Uno SPRINT AL CAFFE

1. PREPARATIVI

Prima di utilizzare per la prima volta, ti consigliamo di pulire accuratamente
la tua caffettiera. Ecco alcuni suggerimenti per te:

SUGGERIMENTO | SUGGERIMENTO 2
Al primo utilizzo, riempire solo Dopo di che, puoi preparare la pri-
con acqua senza polvere ma porzione di caffe, che ti preg-
(sotto la valvola) e hiamo di non bere e di eliminare.

lasciare bollire con il
coperchio chiuso.

Acqua: 200/ 300 ml per 4/ 6 tazze di espresso
Caffe: Macinare i chicchi di caffe da fini a medi, cioe
con un punteggio di 4 - 5(Scala da 1=fine a 10 = grosso)

2. RIEMPIRE

Andiamo: Svita il contenitore inferiore della tua caffettiera, rimuovi il filtro e
riempi il recipiente con acqua fino sotto la valvola. Ora puoi anche riempire
il filtro con il tuo caffé appena macinato. Inserisci il filtro nel recipiente
dellacqua e riempilo fino allorlo con la polvere. Livella delicatamente la
polvere - per favore, non comprimerla.
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o SUGGERIMENTO 3 SUGGERIMENTO 4
IMPORTANTE: Riempire l'acqua Riscalda l'acqua in anticipo in
solo fino sotto la valvola! La valvo- modo che la tua caffettiera possa
la deve essere sempre libera e non scaldarsi lentamente e il caffe non
deve essere ostruita da depositi si bruci o diventi amaro a causa di
di calcare. un riscaldamento troppo veloce.

3. ASSEMBLAGGIO DELLA CAFFETTIERA A FILTRO

Avvita ora di nuovo entrambe le parti. Assicurati che OCCHjo!

tutto sia posizionato correttamente e ben chiuso. SESI SCALDA TROPPQ

Chiudi il coperchio. LACCIAIO Ny
POTREBBE CAMBIARE

4. PREPARAZIONE DEL CAFFE UN PO'CoLoRre.

Posiziona ora la caffettiera a filtro a temperatura media sul
fornello. Mai senza acqua! Durante questo processo, lacqua
nel recipiente inizia a bollire e si crea una pressione eccessiva. |l caffe filtra-
to passa attraverso il filtro tramite il tubo di risalita nella caraffa superiore.

Quando senti un rumore di bollicine o sibilo, il caffé pronto e nella caraffa
superiore. Togli subito la caffettiera dal fornello per evitare che si crei una
pressione pericolosa o che il materiale della caffettiera si scolorisca.



SICUREZZA:

Inoltre, altrimenti il tuo caffé brucera e diventera amaro. Inoltre, SEMPRE

puoi tenere la parte inferiore (il recipiente) sotto l'acqua fredda per ATTENTOI
3 secondi per evitare un'estrazione eccessiva o una deformazione.
Ora puoi versare il tuo caffe eroico in una tazza preriscaldata e gustartelo!

5. PULIZIA E MANUTENZIONE

Una volta che la tua caffettiera si e raffreddata, ti consigliamo di sciacquare
il recipiente con acqua fredda per evitare che si sviluppi un gusto amaro.

Il lavaggio a mano con acqua calda e molto delicato.In alternativa, puoi
tranquillamente mettere tutte le partiin lavastoviglie.

IMPORTANTE: Asciuga accuratamente tutte le parti, soprattutto il filtro e la
valvola di sicurezza. In questo modo eviterai che siaccumuli il calcare e che
la caffettiera smetta di funzionare correttamente e in modo sicuro.

E meglio soffiare nella valvola e nel filtro.
Controlla anche periodicamente che tutte |
e guarnizioni siano integre, solo cosi
si puo garantire un funzionamento SApEVl oo
senza problemi. La
decalcificazione regolare
¢ altrettanto
importante! ¢ (

Che il caffe troppo finemente macinato.nO.n
& adatto perle caffettiere a filtro? Intasa il filtro

i : to) e pud causare una
che il caffé troppo pressa . ‘
jion) va. Inoltre, il caffe troppo

e. In ogni caso, vale la pena

hicchi freschi con la giusta
odimento

pericolosa pressione eccess!
fine diventa amaro rapidament
ricordare: macinare sempreic

: i si
consistenza, solo co .
= aromatico del caffe!

si puo ottenere un eroico g
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SUGGERIMENTO

VUOI FARE MENO CAFFE?
ALLORA USA

FILTRO
RIDUTTORE

—>SHOP.MORGENHELD.COM

RACCOGLITORE
PER IL CAFFE

GUARNIZZIONE E PIASTRINA
ANELLO DI TENUTA

ANELLO DITENUTA
IN'ACCIAIO INOX

CALDIA

non deve essere utilizzato
senza liquido riscaldato
senza liquido. Pud causare
sovrapres-surizzazione e
deformazione.

T doffn| A

Durante y después del
proceso de coccion,
tocar exclusivamente el asa.

J

Induzione, vetroceramica, ceramica, elettrico e gas.

i cAffo

Riempire il caffé fino
al bordo e livellarlo
delicatamente.

— > vetpare facgra, A
fino max. sotto la
valvola di sicurezza

come utilizzarlo

VALVOLA DI
SICUREZZA

Funziona su tutti i piani cottura!



my.morgenheld.com/good-to-know/Morgenheld-Espressokocher-so-gehts-de.mp4

COME SI USA IL FILTRO RIDUTTORE:

Gy © Q b oo
ri-dixc‘e della metd la Versare la polvere di caffé fino
. . £fe al bordo superiore e premere
q_udr\flfd di ca leggermente, quindi avvitare la
\/ caldaia alla parte superiore della
caraffa e preparare un delizioso

(@) —=o) caffe.

FILTRO RIDUTTORE —%»> ——2—— e INSERIRE IL COLINO RIDUTTORE
CON IL MANICO ROTONDO
( RIVOLTO VERSO L'ALTO
POLVERE v
PER ESPRESSO

Il colino riduttore siinserisce qui.

e
0

INSERTO PER IMBUTO

INSERIRE L'IMBUTO

CALDIA

come utilizzarlo

RIEMPIRE PER
META L'ACQUA
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nj\qgazzino /&
dei ricambl

Grazie per dare importanza alla sostenibilita,
proprio come noi. Puoi rimettere in
funzione il tuo Morgenheld in qualsiasi
momento con un ricambio.
gcrivici una mail o ordina
direttamente dal nostro shop.

pensiero 0 preoccupazione?
ure a info@morgenhe\d.com -

ti daremo una mano da veri eroi!
phanie di Morgenhe\d

Hai qualche

Scrivici p

un abbraccio, Ste



2on 0 Google - anche solo una parola -

caffe numero uno,
del caffe la fuoriléa Pty

rodotti

juna recensione su ama
o il nostro compagno di
tutti gl amanti

Se cilasc
non sarai sol

he un vero eroe per
i altri a scO
brillare accanto ai gran

ma anc
¢ giusto € ip

prire il caff
di marchi.

Conil tuo feedback aiuti g

Morqenheld —enoia
area fornirti tenergia di

Cosi anche domani potremo continu
Morgenheld, |a carica della caffeinaell nostro superpotere
dal succo di caffe.

derivato

‘ Graziev\egge”da‘- \9’
@ IL VIAGGIO DEL TUO EROE INIZIA ORA




jorno diventa
oda eroe.

Con noi ogni g!
an piccolo viagd!




CAFFE FINITO?

WOOHOO!!, SNOOZE!, BAAMM!!, CREAMY!, LOVE! e ZACK!

Il nostro caffe Morgenheld & disponibile in sei varianti calde e eroiche,
dal gusto rilassato e delicato a quello potente e vigoroso. Basta
provarle e gustarle! Rifornimenti e altri accessori per il caffé sono
disponibili nel nostro negozio.



MANVALE DI ISTRUZIONI
CAFFETTIERA
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