


ILISTO PARA ARRANCAR!

1. PREPARATIVOS

Antes del primer uso, te recomendamos enjuagar bien el molinillo de café
y el recipiente para el café molido. Usa unos pocos granos de café para la
primera molienda y asi limpiaras tu molinillo favorito.

EXTRACCION OPTIMA

El café ofrece mas de 1.000 aromas. Como héroe del café,
es tu tarea extraer exactamente los aromas correctos (18 - 22 %).

Sobreextraccion = has sido demasiado generoso y se han extraido
demasiados aromas del café. Resultado: tu café sabe amargo.

Subextraccion = has sido demasiado timido y se han extraido muy
pocos aromas de tu café. Resultado: tu café sabe acido o aguado.

Asi que esta en tus manos. La extraccion 6ptima depende
del grado de molienda y del tiempo de contacto con el agua.




2. EL GRADO DE MOLIENDA CORRECT

Para disfrutar de un café heroico, es importante
preparar bien los granos de espresso, de lo
contrario, tu café puede volverse rapidamente
aguado, acido o amargo.
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Hemos preparado una pequena tabla para orientarte:
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'1 3.LISTO EN UN ABRIR Y CERRAR DE 0J0S
bl

Pon los granos de café, unas pocas vueltas rapidasy
izas!: iEl polvo de héroe esta listo!

4. LIMPIEZA

No necesitas limpiar el molinillo después de cada uso. Limpialo de vez en
cuando para eliminar los aceites presentes en los granos. Lo mejor es usar un
pincel para el mecanismo de molienday el recipiente superior. El mecanismo
de molienday el recipiente inferior también pueden enjuagarse con agua o
colocarse en el lavavajillas (sin la manivela).

PARA TU SEGURIDAD

Utiliza una superficie estable y antideslizante para evitar
lesiones por deslizamiento.

No introduzcas las manos en el mecanismo de molienda.
Mantén la molinilla fuera del alcance de los nifios.

Si alguna pieza se mueve con dificultad, comprueba el Mool
ajuste o la posible suciedad; no gires ni presiones con
fuerza.
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TU MOLINILLO MORGENHELD
NO ES SOLO UN HEROE
DEL ESPRESSO:
TAMBIEN TRITURA SIN ESFUERZO
OTROS INGREDIENTES SECOS
COMO HINOJO, COMINO, PIMIENTA,
GUINDILLAS E INCLUSO CANELA.
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Con nosotros cada dia se
convierte en el viaje de
un pequeﬁo héroe.
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¢CAFE AGOTADO?

WOHOO!!, SNOOZE!, BAAMM!!, CREAMY!, LOVE!y ZACK!

Nuestro café Morgenheld esta disponible en seis variedades heroicas,
desde relajadas y suaves hasta fuertes y audaces. iSimplemente
pruebay disfruta! iPuedes encontrar suministros y otros accesorios
para café en nuestra tienda!




MANUAL DE INSTRUCCIONES
CAFETERA

morgenheld.com




