


METS LE PAQUET !

1. PREPARATIONS

Avant la premiere utilisation, nous te recommandons de bien rincer le
moulin a café ainsi que le récipient a mouture. Utilise quelques grains de
café pour le premier broyage et nettoie ainsi ton moulin préfere.

EXTRACTION OPTIMALE

Le café offre plus de 1000 arémes. En tant que héros du cafe,
c'est ta mission d'extraire exactement les bons arémes (18 - 22 %).

Sur-extraction = tu as été trop généreux et trop d'arémes ont été
extraits du café. Résultat : ton café a un goat amer.

Sous-extraction = tu as été trop timide et trop peu darbmes ont éte
extraits de ton café. Résultat : ton café a un golt acide ou agueux.

C'est donc entre tes mains. L'extraction optimale dépend
de la mouture et du temps de contact avec 'eau.




2. LE BON DEGRE DE MOUTURE

Pour une expérience café héroique,

il est important de bien préparer les grains
d'espresso, sinon ton café peut rapidement
devenir aqueux, acide ou amer.
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Nous avons préparé un petit tableau pour t'orienter :
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Mets les grains de café, quelques tours rapides et
voila : la poudre de héros est préte !

' 3. PRET EN UN CLIN D'CEIL
bl

4. NETTOYAGE

Tu n‘as pas besoin de nettoyer le moulin apres chaque utilisation. Nettoie-
le de temps en temps pour enlever les huiles présentes dans les grains. Le
mieux est d’utiliser un pinceau pour le mécanisme de broyage et le récipient
superieur. Tu peux également rincer le mécanisme de broyage ainsi que le
récipient inférieur a I'eau, ou les placer au lave-vaisselle (sans la manivelle).

POUR TA SECURITE

Utilise une surface stable et antidérapante afin d'éviter
toute blessure due a un glissement.

Ne mets jamais la main dans le mécanisme de broyage.
Garde la moulin hors de portée des enfants.

Si certaines pieces semblent difficiles a déplacer, Mopobdle
veérifie le réglage ou la présence de saletés - ne force
jamais en tournant ou en appuyant.
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TON MOULIN MORGENHELD
N'EST PAS SEULEMENT UN
HEROS DE LESPRESSO :

|L BROIE EGALEMENT SANS
EFFORT D’AUTRES INGREDIENTS

SECS COMME LE FENOUIL, LE
CUMIN, LE POIVRE, LES PIMENTS
OU MEME LA CANNELLE.
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Avec nous chaque jour
devient le yoyage d'un petit
héros.

WOHoO!

g B

L) -

to o
. R

3




CAFE EPUISE?

WOHOO!!, SNOOZE!, BARMM!!, CREAMY!, LOVE! et ZACK! Notre café
Morgenheld est disponible en six variétés héroiqguement chaudes, de
détendu et doux a puissant et corsé. Il vous suffit de les essayer et de
les savourer! Pour vous réapprovisionner et pour dautres accessoires
a café, rendez-vous dans notre boutique.
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